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MINI ist das
Minimaler Wareneinsatz M AX I “«
minimale Verlustquote (FOOD WASTE) n e u e ,,

Mminimaler Aufwand

maXimale Qualitit

maXimaIer Geschmack
MmaXimale Kreativitit



Original Wiener Apfelstrudel
e Art.Nr.32516

e 14 Stlickaca.53g

e VE:8x750¢g
e Gebacken

Steinpilzknodel
e Art.Nr. 1659

e 35Stlickaca.60g
e VE:2x2,1kg

e Roh

Original Wiener Topfenstrudel
e Art.Nr.32536

e 14 Stiickaca.53g
e VE:8x750¢g
e Gebacken

Spinat-Kase-Knddel
e Art.Nr. 12070

e 35Stiickaca.60g

e VE:2x2,1kg

e Roh

Kaseknddel

e Art.Nr. 1660

e 35Stlickaca.60g
e VE:2x2,1kg

e Roh

Powidl Dessertgermknddel
e Art.Nr. 50224

e 45Stiickaca.60g

e VE:2,7kg

o Vorgegart

Heidelbeer Dessertgermknodel
e Art.Nr. 50225

e 45Stiickaca.60g

o VE:2,7kg

o Vorgegart

Pilz-Erdapfelstrudel
o Art.Nr. 35890

e 14 Stiickaca.53g

e VE:8x750¢g

o Gebacken

Innviertler Grammelknédel
e Art.Nr.37

e 20Stlickaca.45¢

e VE: 10 x 20 Stlick

e Roh

Nougatknédel gebréselt
e Art.Nr. 13052

e 25Stlickaca.65¢g

e VE:4x1,625 kg

e Vorgekocht & gebroselt

! |
Marillenfruchtknédel gebroselt  § ma-,, ;
e Art.Nr. 13050 Hlardlen-
e 25Stiickaca. 65¢g = ek
e VE:4x1,625kg ‘ -—
o Vorgekocht & gebroselt
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